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＜～3月31日（水）＞
ワッフル生地からクリームまで全てに「あまおう」を使用した一品。
＊ワッフルケーキ「濃いあまおう」 1個 194円
ワッフル･ケーキの店R.L（エール・エル）　
☎048-990-2111

＜～3月31日（水）＞
ワッフル生地からクリームまで全てに「あまおう」を使用した一品。
＊ワッフルケーキ「濃いあまおう」 1個 194円
ワッフル･ケーキの店R.L（エール・エル）　
☎048-990-2111

＜～1月31日（日）＞
ハニーといちご味の紅白の「カステラ巻」の詰め合わせ。
＊紅白カステラ巻 10個入 1,404円
銀座文明堂　☎048-988-1072

＜～1月31日（日）＞
ハニーといちご味の紅白の「カステラ巻」の詰め合わせ。
＊紅白カステラ巻 10個入 1,404円
銀座文明堂　☎048-988-1072

A国産のいちごとブルーベリー、ラズベリーが
入った甘酸っぱいズコットです。
＊3ベリーズコット 1カット 1,490円
果実園リーベル　☎048-985-5005

B国産いちごををたっぷり使用したズコットです。
＊国産いちごズコット 1カット 1,836円
果実園リーベル　☎048-985-5005

C国産のいちごとマンゴーが入った見た目も
かわいいズコットです。
＊苺マンゴーズコット 1カット 1,598円
果実園リーベル　☎048-985-5005

デイジイ ☎048-989-2015 
埼玉県・川口市をはじめ、13店舗展開するデイジイは

本物にこだわったベーカリー＆パティスリー。一番人気

はアーモンドケーキをクロワッサン生地で包んだ「クロ

ワッサンB.C.」。上にのったそぼろ状のクッキーと砕い

たアーモンドが香ばしいアクセントに。

期間限定 Shop 31Sun▼ 1/7Thu

＜冬季限定・数量限定＞
フリーズドライのさくさくないちごをまろやか
で口どけの良いホワイトチョコレートでくるみ
ました。
＊オリジナル 莓のホワイトチョコ 90g 630円
カルディコーヒーファーム　☎048-961-3132

バターの香り豊かな皮にいちご餡を入れて
焼き上げました。
＊わたしいちご 1個 195円
がんこ職人･和菓子もめん弥　☎048-988-1312

バターの香り豊かな皮にいちご餡を入れて
焼き上げました。
＊わたしいちご 1個 195円
がんこ職人･和菓子もめん弥　☎048-988-1312

今が旬の「あまおう」をこの時期だけ
特別に使いました。あまおうの香り豊かな
風味を楽しめます。
＊ストロベリー ゴーフレット 12枚入 540円
※無くなり次第終了
東京凮月堂　☎048-988-1003

今が旬の「あまおう」をこの時期だけ
特別に使いました。あまおうの香り豊かな
風味を楽しめます。
＊ストロベリー ゴーフレット 12枚入 540円
※無くなり次第終了
東京凮月堂　☎048-988-1003

＜～4月上旬＞
米粉を使ったバター香る生地にいちごの果肉を
のせた華やかなフィナンシェです。
＊いちごフィナンシェ 
1個 162円　6個入 1,080円
日本橋屋長兵衛　☎048-940-6041

＜～4月上旬＞
米粉を使ったバター香る生地にいちごの果肉を
のせた華やかなフィナンシェです。
＊いちごフィナンシェ 
1個 162円　6個入 1,080円
日本橋屋長兵衛　☎048-940-6041

＜～2月末頃＞
大粒のとちおとめを丸ごと使い、
モッチリ食感の生地で包みました。
＊いちご大福 1個 378円
浅草梅園　☎048-985-1577

＜～2月末頃＞
大粒のとちおとめを丸ごと使い、
モッチリ食感の生地で包みました。
＊いちご大福 1個 378円
浅草梅園　☎048-985-1577

＜～5月9日（日）＞
あまおういちごの甘さと、生クリームの
組み合わせが絶妙な美味しさです。
＊福岡あまおういちごのプリン 
1個（145g） 378円
モロゾフ　☎048-987-5760

＜～5月9日（日）＞
あまおういちごの甘さと、生クリームの
組み合わせが絶妙な美味しさです。
＊福岡あまおういちごのプリン 
1個（145g） 378円
モロゾフ　☎048-987-5760

＜1月8日（金）～3月15日（月）＞
サブレにはいちごの種を入れ、ホワイトチョコ
レートガナッシュには、あまおうといちごのソース
が入ったいちごづくしのかわいらしい一品。
＊サブレショコラ あまおう苺 3個入 972円
ゴディバ　☎048-940-3833

＜1月8日（金）～3月15日（月）＞
サブレにはいちごの種を入れ、ホワイトチョコ
レートガナッシュには、あまおうといちごのソース
が入ったいちごづくしのかわいらしい一品。
＊サブレショコラ あまおう苺 3個入 972円
ゴディバ　☎048-940-3833

爛爛

今年はおうちで春を先取り！
見た目も華やか春のスイーツ大集合

＜～1月31日（日）＞
コンデンスミルクを絡めたいちごと
ミルククリームをサンドしました。
＊フレッシュ莓のミルククリーム 1個 216円
ポンパドウル　☎048-940-5298

＜～1月31日（日）＞
コンデンスミルクを絡めたいちごと
ミルククリームをサンドしました。
＊フレッシュ莓のミルククリーム 1個 216円
ポンパドウル　☎048-940-5298

＜～2月3日（水）＞
いちごのソース、カスタード、
フロマージュブランのクリーム、
生クリーム、旬のいちごといろいろな
層をお楽しみください。
＊苺のカップデザート 1個 420円
パティスリー　シャルドン　
☎048-940-5492

＜～2月3日（水）＞
いちごのソース、カスタード、
フロマージュブランのクリーム、
生クリーム、旬のいちごといろいろな
層をお楽しみください。
＊苺のカップデザート 1個 420円
パティスリー　シャルドン　
☎048-940-5492

大きないちごがのった
サクサクのミルフイユ。
＊苺のミルフイユ 1個 648円
ガトー・ド・ボワイヤージュ　
☎048-940-6088

大きないちごがのった
サクサクのミルフイユ。
＊苺のミルフイユ 1個 648円
ガトー・ド・ボワイヤージュ　
☎048-940-6088

ホイップクリームとカスタードのW
クリームに大粒のいちごをサンド。
＊いちごサンド 1個 430円
シェフズプレス　☎048-988-2011

ホイップクリームとカスタードのW
クリームに大粒のいちごをサンド。
＊いちごサンド 1個 430円
シェフズプレス　☎048-988-2011

フリーズドライのいちごを使った
甘酸っぱいミルフィユです。
＊果実をたのしむミルフィユ いちご 
8個入 1,188円
フランセ　☎048-988-1126

フリーズドライのいちごを使った
甘酸っぱいミルフィユです。
＊果実をたのしむミルフィユ いちご 
8個入 1,188円
フランセ　☎048-988-1126

＜～4月上旬＞
甘酸っぱくて爽やかないちごのフリーズ
ドライを使って焼き上げました。
＊いちごタルト 8個入 1,296円
東京ひよ子　☎048-986-0357

＜～4月上旬＞
甘酸っぱくて爽やかないちごのフリーズ
ドライを使って焼き上げました。
＊いちごタルト 8個入 1,296円
東京ひよ子　☎048-986-0357

＜～3月15日（月）＞
人気のブランドいちご、「あまおう」をふんだんに
使用した季節限定タルトです。
＊あまおう莓のカスタードタルト 
1台 直径約15cm 2,689円
［フロ　プレステージュ　☎048-989-1621］

＜～3月15日（月）＞
人気のブランドいちご、「あまおう」をふんだんに
使用した季節限定タルトです。
＊あまおう莓のカスタードタルト 
1台 直径約15cm 2,689円
［フロ　プレステージュ　☎048-989-1621］

クロワッサンB.C. 完熟ちょこれーと・自家製チーズケーキ


